Programme PHC -UTIQUE géreé par le CMCU, « Tunolival »

CARACTERISATIONS
CHROMATOGRAPHIQUE ET
SPECTRALE DE SIX VARIETES
D’HUILES D’OLIVE TUNISIENNES

S. Laroussi®23, P. Vanloot!, J. Molinet!, N. Grati-
Kamoun2, M. Hammami3, N.Dupuy?, J.Artaud’

1LISA,EA4672, Equipe METICA, Aix-Marseille Université,
2Unité Technologie et Qualité , Institut de I'Olivier, Tunisie
' 3Faculté de médecine, Monastir, Tunisie

Adresse de correspondance: sonda.laroussi@yahoo.fr

21 Juin 2013, Monaco



L’'OLEICULTURE EN TUNISIE

=Plus de 65 millions d’arbres,
=Une superficie de 1,7 millions d'Hectares
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cultivée en oléiculture.



PRINCIPALES VARIETES TUNISIENNES

Caractérisation sensorielle des huiles
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OBJECTIFS

o Caractérisations chromatographique et spectrale de
six variétés d’huiles d’olive tunisiennes.

o Evaluation de la typicité des huiles d’olive
tunisiennes par rapport aux huiles Algériennes,
Marocaines et Francaises.
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ZONES D’ECHANTILLONNAGE
2010-2011 & 2011-2012
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i~ Echantillons préparés au labo; n= 133
Echantillons du commerce; n= 50
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CARACTERISATION CHROMATOGRAPHIQUE
DES SIX VARIETES D’HUILES D’OLIVE
TUNISIENNES

oo Colonne: Supelcowax
7 L=60m, ® = 0,25 mm,
= e,= 0,25 nm

20— 3

o= 10 15

o 111> 13 14 Jﬂl

0_ 5 : a t
— _1 J.,_—l -__.I_ ! - __.l._-'._—-— e

1=16:00, 2= 16:1w9, 3= 16:1w7, 4= 17:00, 5= 17:1w8, 6= 18:00, 7= 18:1w9,
8= 18:1w7, 9= 18:2w6, 10=18:3w3, 11= 20:00, 12= 20:1w9, 13= 22:00, 14= 24
15: Squalene.

@




CARACTERISATION CHROMATOGRAPHIQUE
SIX VARIETES D’HUILES D’OLIVE
TUNISIENNES

4

Tableau 1: Acides gras moyens (%) des huiles d'olive etudiées:

I
16:00 16:1w9 16:1 w7 17:00 17:1 w8 18:00 18:1 W9 18:1 W7 18:2wW6 18:3w3 20:00 20:1wW9 22:00 24:00 | Sq

Ch 14,09 005 1,08 0,04 006 276 653 248 1202 048 048 028 0,94 0,07 0,68

Cm 1722 006 209 004 007 246 5814 3,06 151 0,64 0,44 0,2 0,12 0,07 0,28

ct 1046 014 026 005 005 288 6817 119 1459 068 049 039 0,13 0,05 [0,46

Ou 108 0,09 054 004 006 233 7207 167 102 059 044 037 0,14 0,07 (0,52

Z| 17,06 0,07 175 005 0,07 264 5748 2,77 16,18 0,74 049 024 0,14 0,08

Zr 919 011 021 004 004 363 7175 103 1177 06 051 047 012 o,oesb_

Ch:Chemchali; n=5, Cm: Chemlali; n=63, Ct: Chetoui; n=41,0u: Oueslati; n=14,
ZI: Zalmati;nb, Zr: Zarrazi; n=5.




ACP DES RESULTATS CHROMATOGRAPHIQUES DES
SIX VARIETES D’HUILES D’OLIVE TUNISIENNES
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RESULTSE, X-expl: 55%,13%

n= 183

Ch:Chemchali, Cm: Chemlali, Ct: Chetoui, Ou: Oueslati, ZI: Zalmati, Zr: Zarrazi.
H: Echantillons du commerce.




CERCLE DE CORRELATION
CORRESPONDANT A PC1 ET PC2




EVALUATION DE LA TYPICITE DES HUILES
D’OLIVE TUNISIENNES
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Rapresantaion..., X-expl 52%,14%

Ch: Chemchali, Cm: Chemlali, Ct: Chetoui, Ou: Oueslati, ZI: Zalmati, Zr: Zarrazi.
H: Echantillons du commerce, A: Algérie, M: Maroc




EVALUATION DE LA TYPICITE DES HUILES
D’OLIVE TUNISIENNES
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Ch: Chemchali, Cm: Chemlali, Ct: Chetoui, Ou: Oueslati, ZI: Zalmati, Zr: Zarrazi.

H: Echantillons du commerce, HP : Haute- Provence, NI :Nice,
NY : Nyons, AP : Aix-en-Provence, VB : Vallée des Baux



CERCLE DE CORRELATION
CORRESPONDANT A PC1 ET PC2




Absorbance

SPECTRES PROCHE INFRAROUGE (PIR) DES
SIX VARIETES D’HUILES D’OLIVE
TUNISIENNES
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ACP DES SPECTRES PIR DES SIX VARIETES
D’HUILES D’OLIVE TUNISIENNES
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CH: Chemchali, CM: Chemlali, CT: Chetoui, OU: Oueslati, ZL: Zalmati, ZR: Zarrazi.




PREDICTION DES ORIGINES VARIETALES DES

HUILES TUNISIENNES PAR METHODE SIMCA
(SOFT INDEPENDENT MODELLING OF CLASS ANALOGY)

SIMCA Origine réelle

Chemlali: n=99
Calibration/validation:

n=67

Prédiction: n= 32

Chetoui : n=54

Calibration/validation :

n=36 n
Prediction: n=18

Oueslati: n=15

Calibration/validation:

n=10 n=>5
Prédiction: n=5

n= 32

18

Algérie; n=6, n= 63
Maroc; n=5

France: AOP; n=36,

Chemchali ; n=5

Zalmati ; n=5

Zarrazi ; n=6



PREDICTION DES ORIGINES VARIETALES
DES HUILES TUNISIENNES PAR METHODE

SIMCA
(SOFT INDEPENDENT MODELLING OF CLASS
ANALOGY)

Origine prédite-AG Origine prédite - PIR
Cm Ct Ou Autres Cm Ct Ou Autres

28 0 0 4 31 0 0 1




CONCLUSION

>La determination precise de la composition en AG
notamment des AG mineurs permet de caracteriser les
six varietes etudiées,

>L’analyse en proche infrarouge représente aussi un
moyen efficace de caractérisation des origines
varietales.



CONCLUSION

>Le traitement chimiometrique des  données
chromatographiques et spectrales permet de mettre en
évidence la typicité des huiles d'olives tunisiennes par

rapport aux huiles Algériennes, Marocaines et
Francaises.



CONCLUSION

v L’analyse spectrale en proche infrarouge
constitue une methode rapide alternative a la
chromatographie en phase gazeuse des acides gras
pour la determination des origines variéetales des
huiles.
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